
S
im

io
na

to
 S

.p
.A

. S
O

C
IO

 U
N

IC
O
 •

 V
ia

 T
ri
es

te
, 

5
3
  

3
5
0
3
5

 M
es

tr
in

o 
(P

D
) 
It

al
ia

 •
  t.

 +
3
9
 0

4
9
 9

0
0
 6

 5
1
1
  
f.

 +
3
9
 0

4
9
 9

0
0
 2

0
 3

5
 •

 w
w

w
.s

im
io

na
to

.c
om

  
sa

le
s @

si
m

io
na

to
.c

om

Veloce e precisa: due aggettivi che ben defi niscono la multitesta di Simionato, 
un prodotto che trae benefi cio da una lunga esperienza applicata a migliaia 
di prodotti diversi e che annovera l’azienda tra le prime produttrici al mondo. 
Come per tutti i prodotti Simionato, facilità d’uso e di manutenzione sono le 
caratteristiche fondamentali di progetto.

RCW – Radial Combination Weigher
tante esigenze, 1 soluzione

CARATTERISTICHE GENERALI

Flessibilità
Le pesatrici RCW sono pensate per prodotti molto diversi tra 
loro per forma, dimensione, pesi, caratteristiche fi siche, 
e permettono di passare con disinvoltura da una produzione 
all’altra. Memorizzabili fi no a 100 ricette, cono di carico 
di rapida confi gurazione (in opzione con variazione motorizzata) 
per il cambio rapido di prodotto.

User friendly
Il pannello di controllo della serie HMI permette la gestione della 
macchina in maniera rapida ed effi ciente, per mezzo di comandi 
chiari ed intuitivi. Il sistema Shuttle caratteristico dei prodotti 
Simionato consente una navigazione rapida e precisa tra le 
diverse opzioni di menu.

Facile da pulire
Le componenti delle pesatrici RCW che entrano in contatto con 
il prodotto, possono essere smontate senza usare alcun utensile.

Inoltre: 
• memorizza oltre 100 confi gurazioni senza settaggi manuali
• cono di carico, Parzializzatori e Vibratori automatici
• rispetta standard HCCP: guscio ermetico 
 monolitico in Inox
• facile e rapida da pulire: cestelli e settori di scarico 
 smontabili
• sicura: tutte le componenti elettriche ed elettroniche sono 
 alloggiate in un armadio elettrico inox separato 
 dalla macchina
• no carcassa esterna
• utilizzabile nelle condizioni di temperatura più avverse: 
 da –10° a +50° (per surgelati e prodotti caldi da forno)
• abbinabile a qualsiasi confezionatrice: dotata di 
  interfaccia master o slave
• trasduttore più veloce, preciso e robusto oggi in commercio:
 grazie alla cella di carico FAR, il cuore della pesatrice, 
 brevettata apposta per questa applicazione

La pesatrice RCW - Simweight Gate è stata progettata per soddisfare le esigenze 
della più ampia gamma di prodotti possibili usando tempi di set-up minimi. 
Leggeri o pesanti, piccoli o grandi, tutti vengono gestiti con la massima precisione 
possibile. 
Le diverse versioni sono sviluppate con il medesimo concetto modulare per 
rispondere a esigenze specifi che.

RCW



PRINCIPALI ELEMENTI COMPOSITIVI

Distributore radiale tattile
L’innovativo sistema brevettato di Alimentazione Radiale Tattile “TRF” 
rileva automaticamente il comportamento del canale, permettendo 
di gestire prodotti fragili e leggeri, così come prodotti grandi e pesanti, 
con la medesima precisione. Rendimento ottimale grazie alla grande 
ampiezza di vibrazione ed uno speciale algoritmo che controlla 
accelerazione e frenata.

Cestelli
I cestelli di varie misure (piccola, media e grande) possono essere 
montati sulla stessa testata con semplicità. Realizzati in acciaio Inox, 
utilizzano cuscinetti in polimero e sono facilmente smontabili per
la pulizia. L’azionamento push-pull garantisce velocità e silenziosità.

Testate
La cella di carico “F.A.R.” (brevettata) è il cuore della pesatrice 
ponderale radiale Simweight Gate ed è stata studiata appositamente
per questa applicazione.
Il risultato è il trasduttore industriale più veloce, preciso e robusto 
oggi disponibile.
I cestelli di dosaggio e pesatura sono azionati da singoli motori
passo-passo a coppia elevata per aumentare la velocità.
Un terzomotore controlla il Cestello Boost nelle versioni con 3 cestelli
per testata.

Tramoggia di scarico regolabile
La tramoggia di scarico a settori indipendenti può essere regolata
per ottenere il miglior compromesso tra velocità e rotture, secondo
le esigenze di ciascun prodotto.

Distributore centrale
La tecnologia TFR è utilizzata anche per il vibratore centrale per garantire 
la perfetta ed omogenea distribuzione ai singoli canali radiali anche dei 
prodotti più diffi cili.

Cono di carico
A richiesta è disponibile il cono di carico motorizzato con parzializzatore 
che controlla automaticamente il fl usso del prodotto non solo in
fase di inizio che fi ne ciclo, ma soprattutto in caso di cambio frequente 
di formato. La macchina regola automaticamente i parametri in modo 
ottimale.

Interfaccia operatore HMI
Gestione in tempo reale, una struttura di menù lineare e chiara 
ed il sistema Shuttle con grafi ca interattiva permettono all’operatore 
una programmazione ed un controllo semplici ed intuitivi. Statistiche 
avanzate ed il Calcolo Continuo di Combinazioni garantiscono la 
massima precisione di ogni ciclo di pesatura.
Piccolo e leggero, il display HMI è a tenuta stagna, privo di ventole,
e può essere remotizzato fi no a 20 mt. dalla macchina.

ACCESSORI

Cestello Large
Ideale per prodotti voluminosi grazie ai suoi 4,5 litri di capacità.

Cestello Medium
Ideale la maggioranza delle applicazioni, capacità 2,1 litri.

Lamiera Bugnata
Acciao Inox in versione 6WL per surgelati.
Acciao Inox in versione 7GM per prodotti appiccicosi.
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